
▲ お持ち帰り
蓋を開けたら即ごはんがモットーです。
※お持ち帰り料理はお受け取りにきてください。
ご家庭・事業所さまへのお届けはご相談ください。

京都で12年修行を積んだ店主が心を込めてお届けする出塩酢正噌「お万
歳料理」のお店。出汁でつくる京都仕込みの一品料理は、添加物や加工食
品は使わず、季節の最適な商材を使用して一から丁寧に仕込んでいます。
焼酎・日本酒は希少価値のあるお酒を仕入れているためお酒のラインナッ
プも豊富です。ご家族やご友人と気軽に和食をお楽しみいただけます!!

投稿者●H・I さん

ココがおすすめポイント！店主の田中さん

Withコロナの時代だからこそ
あなたの「第2のダイニング」で
大切な人とのひとときを彩りませんか…。

▲ 新鮮なお造り
元々は鮮魚店がルーツ。
季節感は和食の魅力、旬の魚の味をお楽しみ
ください。

▲ 風通しの良いテラス席
ソーシャルディスタンスを保ち安心・安全に
食事を楽しめます。
※実施時期、利用時間は要確認。

Withコロナの時代だからこそ
あなたの「第2のダイニング」で
大切な人とのひとときを彩りませんか…。

田中家料理店
埼玉県上尾市愛宕1-28-20
TEL 048-775-3112
https://j-tanakaya.com/
通常営業 17:00～23:00（LO.22:30）
定休日 日曜日
※コロナ禍で時短営業を実施している場合がございます。
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